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Weihnachtliche Schoko-Crossies

Zutaten:

400g Kuvertire
120g Cornflakes
120g Mandelstifte
2 Prisen Zimt

Die Cornflakes je nach Bedarf evtl. leicht zerkleinern. Zusammen mit den Mandeln in eine
Schissel geben und mischen.

Kuvertiire im Wasserbad zum Schmelzen bringen und vollstandig tiber die Cornflakes-
Mandel-Mischung geben. Alles solange miteinander verrihren, bis die gesamte Mischung

mit einem Schokoladenfilm (iberzogen ist.

Nun mit zwei kleinen L6ffeln Haufchen auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech
portionieren. Die Crossies solange abkiihlen lassen, bis sie fest sind.

Dauer: ca. 2-3 Stunden.

Tipp: Das Rezept kann auch mit jeder Schokolade abgewandelt werden (z.B. WeiRe,
Zartbitter-, Mokka- und Haselnussschokolade).

Viel Spal® beim Ausprobieren, eine siiRe Adventszeit und guten Appetit wiinscht

Das Team der GEMOTEG GmbH & Co. KG
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